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N Cortamos el salmón en daditos pequeños y lo aliñamos con todos los 
ingredientes. Una vez marinado lo colocamos encima de la causa mayonesa 
y salseamos con una mayonesa de soja y la salsa de ají.

TARTAR DE SALMÓN CON CAUSA LIMEÑA
COCINA NIKKEI

RECETA

Salmón
Lima
Sal
Aceite de sesamo (opcional) para el Nikkei
Sesamo
Ají amarillo
Cebolla morada
Cilantro
Ají limo
Salsa de soja (opcional) para el Nikkei

PARA LA CAUSA LIMEÑA
Patata
Pasta de ají

SOJAFRUTOS 
DE CÁSCARA

GRANOS 
DESÉSAMO

PESCADO


